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VISITE DÉCOUVERTE > 3€/personne.
Découverte des ingrédients et des pâtes à tartiner autour d'une dégustation 

puis présentation du processus de fabrication devant le laboratoire I Durée : 1h30
VISITE GOURMANDE > 8€/Personne.

Visite classique + fabrication d'un pot de pâte à tartiner par personne, 
chacun remplit son pot sous la fontaine en chocolat puis choisit ses inclusions 

et repart avec sa création I Durée : 2h00
Un minimum de 10 personnes est demandé pour une visite, si non un forfait de 30€ est appliqué. 

Au-delà de 15 personnes, la participation des accompagnateurs est de 1€ par personne

Groupes 12 personnes et + > 5 € par personne. 
Visite de la ferme et un cornet de glace 1 boule / personne.
Durée : environ 2h
Nous accueillons les groupes toute l'année sur rdv

POUR LES GOURMANDS, 
NE PAS OUBLIER LA GLACIÈRE

Ferme des Délices & Délices Foréziens
1230 chemin des Sermages
42210 Saint Cyr les Vignes
P. 06 85 67 08 89
T. (en cas de demandes urgentes) 04 77 94 62 04
www.la-ferme-des-delices.com

Les pâtes à tartiner gourmandes créatives 
SANS HUILE DE PALME

ZA Les Places - 2260 route de roanne 42110 Civens

Visite Gratuite
Madone, Tour Matagrin,

Chapelle St Roch
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Ventes des produits Fermiers
Glaces Artisanales
Visites et ateliers ludiques
Labyrinthe de Maïs  
1230 chemin des Sermages 42210 SAINT-CYR-LES-VIGNES
04 77 94 62 04 - www.lafermedesdelicesforeziens.com

La Ferme des Délices
& Délices Foreziens
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 Musée du Tissage et de la Soierie 

espace Pierre BERCHOUX 
 

125 Place Vaucanson - 42510 Bussières 
04 77 27 33 95 - info@museedutissage.com 

    www.museedutissage.com 

 

Des métiers à 
tisser de 1800 à 

nos jours, tous en 
fonctionnement ! 

 

  

125 place Vaucanson - 42510 Bussières
04 77 27 33 95 - info@museedutissage.com - www.museedutissage.com

LA MAISON CHAZELLE
Nous vous accueillions dans notre exploitation agricole 
familiale. Nous sommes producteurs de fromages fermiers
depuis plus  de 30 ans et éleveurs de 130 chèvres et 
de 8 vaches laitières.

Visite les mardis après-midi ou les jeudis après-midi.
Durée visite : 2h - Nb pers max : 50 - Prix : 5€
Du 01 mars au 15 octobre sauf le mois d’août
Possibilité d’acheter nos produits à l’issu de votre visite

515 Chemin d’Échancieux
Au Grayel 42780 Violay
04 74 63 92 61 - chevre.chazelle@gmail.com

Le château sera ouvert :
En avril/mai/juin/Septembre :
les mercredis/samedis/dimanches de 10h à 18h

En juillet/aout :
les mercredis/jeudis/vendredis/samedis/
dimanches de 10h à 18h

Tarifs :
Plein tarif : 6.5€
Tarif réduit : 4€
Groupes à partir de 15 personnes : 5.5€

06 28 82 28 25 – chateau@montrond-les-bains.fr

Brasserie germanoise
Brasserie artisanale et pédagogique. Fabrication 
de bières artisanales non filtrées, non pasteurisées 
et refermentées en bouteilles (Blanche, blonde, 
ambrée, brune, triple, IPA et 5 bières de saison) et 
de limonades artisanales (limonade, limonade agrumes
 et cola). Fabrication et distribution de bière pression 
avec location de tireuse. En parallèle, la brasserie 
organise des ateliers d'initiation au brassage dans 
un local spécialement aménagé.

Jours de visite : sur demande
Tarif: gratuit

H a t  M u s e u m

Atelier - Musée 

Chapeau
du

INFOS PRATIQUES

Ouvert toute l’année
Du mardi au dimanche de 14h à 18h.
Sauf en juillet-août de 14h à 18h30. 
Fermé les lundis, le 1er janvier, le 1er mai et le 25 décembre.

Toutes les visites sont guidées, départs à :
14h15 - 15h - 15h45 et 16h30.
Sauf en juillet-août : 
14h30 - 15h15 - 16h et 16h45.

Tarifs : 8 € / 4 € (réduit).        
Groupes : à partir de 10 personnes, sur réservation.

+33 (0)4 77 94 23 29
contact@museeduchapeau.com

31 rue Martouret
42 140 CHAZELLES-SUR-LYON

Magasin d'usine - 2260 Route de Roanne - 42110 Civens

Flashez-moi pour 
en savoir plus !

Seul ou en 
groupe 

(de 10 à 55 personnes)

Réservation : 

04 77 26 86 51
magasin@pateatartiner.fr

Viens découvrir les secrets de fabrication 
de tes pâtes à tartiner préférées ! 

KICROUSTY

Pâte à tartiner
croustillante

www.pateatartiner.fr



Ce menu comprend :
1 apéritif Maison

1 bouteille de vin rouge pour 4 personnes
1 café ou 1 thé ou 1 infusion

Ce menu comprend :
1 apéritif Maison

1 bouteille de vin rouge pour 4 personnes
1 café ou 1 thé ou 1 infusion

Ce menu comprend :
1 apéritif Maison

1 bouteille de vin blanc pour 6 personnes
1 bouteille de vin rouge pour 4 personnes

1 café ou 1 thé ou 1 infusion
Possibilité d’avoir le trou normand 1 50

ASSIETTE DE CHARCUTERIE MAISON
OU

PAIN DE LÉGUMES MAISON SUR LIT DE SALADE 
•

SUPRÊME DE POULET BASQUAISE
OU

RAGOÛT DE BŒUF A LA TOMATE
•

LÉGUMES DU JOUR
•

TARTE  TATIN MAISON 
ET SA BOULE DE GLACE  VANILLE MAISON

22€50 27€50 

SALADE ET SES GOUGÈRES 
DE FOURME DE MONTBRISON ET JAMBON CRU

OU
GÂTEAU DE FOIE DE VOLAILLE

•
CUISSES DE GRENOUILLES PERSILLÉES

OU
CUISSE DE PINTADE FARCIE AUX PETITS LÉGUMES 

•
GRATIN DAUPHINOIS

•
FROMAGE BLANC OU SEC

•
ASSIETTE GOURMANDE MAISON

39€

SALADE PÉRIGOURDINE
(salade,magret de canard fumé,gésiers confits,

mousse de foie )
OU

TERRINE AUX DEUX POISSONS ET SA CREVETTE
•

FILET DE  TRUITE A L’OSEILLE
•

FONDANT DE VEAU  DANS SON JUS
•

ASSORTIMENT DE LEGUMES
•

FROMAGE BLANC OU SEC
•

ASSIETTE GOURMANDE MAISON

30€ 35€50 41€50Ce menu comprend
1apéritif maison

1 bouteille de vin rouge ou rosé
pour 4 pers., 1 café

ou 1 thé ou une infusion

Ce menu comprend
1apéritif maison

1 bouteille de vin rouge ou rosé
pour 4 pers., 1 café

ou 1 thé ou une infusion

ASSIETTE DE CHARCUTERIES MAISON
OU

TERRINE DE VOLAILLE MAISON 
ET GÉSIERS CONFITS 

ꞏ
FRICASSÉE DE DINDE 

À L ANCIENNE
OU

ROTI DE PORC À LA BIÈRE
ꞏ

LÉGUMES DU JOUR
ꞏ

TARTE AUX POMMES 
ET SA BOULE DE GLACE CARAMEL 

BEURRE SALÉ MAISON

SALADE DU CHENE ET SA BRIQUE 
DE FOURME DE MONTBRISON ACCOMPAGNÉ 

DE SON JAMBON CRU DE PAYS
OU

GÂTEAU DE FOIE DE VOLAILLE 
MAISON ET SES QUENELLES

ꞏ
CUISSES DE GRENOUILLES PERSILLÉES

OU
SUPRÊME DE PINTADE FARCIE 

A LA PROVENCALE 
OU

PETITE FRITURE
ꞏ

GRATIN DAUPHINOIS
ꞏ

FROMAGE BLANC OU SEC
ꞏ

ASSIETTE GOURMANDE MAISON
OU

SOUFFLE GLACE AU COINTREAU

FEUILLETÉ  AUX FRUITS MER 
OU

 SALADE AUX ESCARGOTS ET LARDONS
ꞏ

FILET DE  POISSON (SELON ARRIVAGE)  
SAUCE HOMARDINE

OU
FONDANT DE VEAU CUIT 

AU ROMARIN 
ꞏ

ASSORTIMENT DE LÉGUMES
ꞏ

FROMAGE BLANC OU SEC
ꞏ

ASSIETTE GOURMANDE MAISON
OU

SOUFFLE GLACE AU COINTREAU
POSSIBILITÉ D’AVOIR LE TROU NORMAND 1.50€

Ce menu comprend
1apéritif maison

1 bouteille blanc pour 6 pers.,
1 bouteille de vin rouge ou rosé

pour 6 pers., 1 café ou 1 thé ou une infusion

spécial 
groupes


