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VISITE DÉCOUVERTE > 3€/personne.
Découverte des ingrédients et des pâtes à tartiner autour d'une dégustation 

puis présentation du processus de fabrication devant le laboratoire I Durée : 1h30
VISITE GOURMANDE > 8€/Personne.

Visite classique + fabrication d'un pot de pâte à tartiner par personne, 
chacun remplit son pot sous la fontaine en chocolat puis choisit ses inclusions 

et repart avec sa création I Durée : 2h00
Un minimum de 10 personnes est demandé pour une visite, si non un forfait de 30€ est appliqué. 

Au-delà de 15 personnes, la participation des accompagnateurs est de 1€ par personne

Groupes 12 personnes et + > 5 € par personne. 
Visite de la ferme et un cornet de glace 1 boule / personne.
Durée : environ 2h
Nous accueillons les groupes toute l'année sur rdv

POUR LES GOURMANDS, 
NE PAS OUBLIER LA GLACIÈRE

Ferme des Délices & Délices Foréziens
1230 chemin des Sermages
42210 Saint Cyr les Vignes
P. 06 85 67 08 89
T. (en cas de demandes urgentes) 04 77 94 62 04
www.la-ferme-des-delices.com

Les pâtes à tartiner gourmandes créatives 
SANS HUILE DE PALME

ZA Les Places - 2260 route de roanne 42110 Civens



Ce menu comprend :
1 apéritif Maison

1 bouteille de vin rouge pour 4 personnes
1 café ou 1 thé ou 1 infusion

Ce menu comprend :
1 apéritif Maison

1 bouteille de vin rouge pour 4 personnes
1 café ou 1 thé ou 1 infusion

Ce menu comprend :
1 apéritif Maison

1 bouteille de vin blanc pour 6 personnes
1 bouteille de vin rouge pour 4 personnes

1 café ou 1 thé ou 1 infusion
Possibilité d’avoir le trou normand 1 50

ASSIETTE DE CHARCUTERIE MAISON
OU

PAIN DE LÉGUMES MAISON SUR LIT DE SALADE 
•

SUPRÊME DE POULET BASQUAISE
OU

RAGOÛT DE BŒUF A LA TOMATE
•

LÉGUMES DU JOUR
•

TARTE  TATIN MAISON 
ET SA BOULE DE GLACE  VANILLE MAISON

22€50 27€50 

SALADE ET SES GOUGÈRES 
DE FOURME DE MONTBRISON ET JAMBON CRU

OU
GÂTEAU DE FOIE DE VOLAILLE

•
CUISSES DE GRENOUILLES PERSILLÉES

OU
CUISSE DE PINTADE FARCIE AUX PETITS LÉGUMES 

•
GRATIN DAUPHINOIS

•
FROMAGE BLANC OU SEC

•
ASSIETTE GOURMANDE MAISON

39€

SALADE PÉRIGOURDINE
(salade,magret de canard fumé,gésiers confits,

mousse de foie )
OU

TERRINE AUX DEUX POISSONS ET SA CREVETTE
•

FILET DE  TRUITE A L’OSEILLE
•

FONDANT DE VEAU  DANS SON JUS
•

ASSORTIMENT DE LEGUMES
•

FROMAGE BLANC OU SEC
•

ASSIETTE GOURMANDE MAISON


